BG - CbBeTH 32 U3NON3BAHE M FPUXK 32 TUFAHW C He3anensawo NoOKpuUTHe

B cnydain Ha nperpsiBaHe € Bb3MOXHO He3anensaLLoTo NOKPUTHUE Aa ce yBpeaw. 3a da ce
3anasv He3anensawoTo NOKPUTWE, BHAMAaBaiiTe Aa He ro gpackaTe v Aa He uanonsearte
OCTPU KYXHEHCKM Npucnocobnexus u T.H.

Huvkora He n3non3ssante TeneHn 4YeTku, abpasneHM NOYUCTBALLM NpenapaTy, CTbKIIeHa
BaTa U nogobHu TBbpAU NpeaMeTy.

MNpeaw Besika ynoTpe6a BbpXy CTHKIIOKEPAMUYEH NIOT NPOBEPABaATE ALHOTO Ha
apTuKyna 1 CTbKIIOKepaMUYHUS NNOT 32 €BEHTYanHW OCTaTbLM UMW HEPaBHOCTH, 3aLLOTO
W HaA-NEeKOTO 3aMbpCABAHE MOXE 12 OCTaBU CMeau OT APacKOTUHU BbPXY
CTBKINOKEPaMWUYHUA NAOT.

CobLuo Taka usbareanTe MeCTEHETO HaNsBO U HAAACHO Ha CbAa 3a roTBEHe, Thil KaTo ToBa
CbLUO MOXe Aa AoBeAe A0 yBpexaaHe.

Cna3sBaiTe MHCTPYKUMWUTE Ha NPOM3BOAMTENS Ha roTBapckusa ypena.

CS - Tipy pro pouzivani a oSetfovani panvi s neprfilnavou vrstvou

Pfi pfehfati se mize poskodit nepfilnava vrstva.

Pro zachovani pfilnavé vrstvy dbejte na to, abyste ji nenafezali a nepouzivejte $picaté
kuchyriské pomucky atd.

Nepouzivejte ocelové kartace, piskové Cistici prostfedky, sklenénou vinu anebo podobné
tvrdé predméty.

PFi pouzivani sklokeramickych varnych desek pred kazdym pouzitim zkontrolujte spodek a
sklokeramickou varnou desku na pfitomnost pfipadnych zbytkd a nerovnosti, protoZe jiz
malé znecisténi mohou poskrabat sklokeramickou varnou desku.

Vyvarujte se také posouvani nadobi, protoze to také mlze zplsobit poSkozeni.

Dbejte pokynid vyrobce vaseho kuchyriského spotiebice.

EE - Kasutus- ja hooldusnouanded kaitsekihiga pannidele

Ulekuumenemine vib nakkumisvastast katet vigastada.

Nakkumisvastase katte sailitamiseks tuleb jalgida, et panni peal toitu ei Idigataks ega
kasutataks teravaotsalisi pannilabidaid v6i segamisriistu.

Palun &rge kasutage panni puhastamiseks kunagi traatharju, kirimisliivu, klaasvilla vms
kdvasid esemeid.

Klaaskeraamiliste keeduplaatide peal kasutamisel tuleb enne iga kasutuskorda kontrollida,
et panni pdhjal ega keeduplaadil ei oleks mustust ega ebatasaseid kohti, sest juba kerge
maardumine voib klaaskeraamilist keeduplaati kriimustada.

Valtige ka keedundu edasi-tagasi tdmbamist, ka see véib pdhjustada vigastusi.

Selleks jargige palun oma pliidi tootja juhiseid.

HR - Savjeti za rukovanje i njegu teflon tava

U slucaju pregrijavanja eventualno moze doci do ostec¢enja teflon sloja.

U svrhu oguvanja protuljepljivog teflon sloja molimo obratite paznju na to da na njemu ne
rezete i da ne koristite Siljate kuhinjske i sli¢ne predmete.

Molimo nikada ne koristite &eline Eetke, pijesak za ribanje, staklenu vunu ili druge sliéno
tvrde predmete.

U slu€aju uporabe na plo€ama za kuhanje od staklene keramike molimo da prije svake
uporabe kontrolirate dno proizvoda i polje za kuhanje od staklene keramike i ustanovite,
postoje li eventualne naslage ili neravnine, jer ve¢ male necistoce ili neravnine mogu
uzrokovati ogrebotine na plo€ama za kuhanje od staklene keramike.

|1zbjegavajte povlagenje pribora za kuhanje, jer tako nesto takode moze dovesti do
ostecenja.

S time u vezi molimo obratite paZnju na naputke proizvoda¢a Va$eg pribora za kuhanje.

HU - Hasznalati és apolasi tanacsok bevonatos serpenydkhoz

Tulmelegedésnél eléfordulhat, hogy karosodik a tapadasgatié bevonat.

A tapadasgatlé bevonat megérzése érdekében vigyazzon, hogy ne sértse azt meg
vagoeszkozzel, és ne hasznaljon hegyes konyhai eszkdzoket stb.

Ne hasznaljon acélkefét, szemcsés surolészert, liveggyapotot és hasonld, kemény
targyakat.

Uvegkeramia f6z6lapon torténé hasznalat esetén hasznalat el6tt vizsgalia meg a serpenyd
aljat és az GUvegkeramia féz6lapot, nincsenek-e rajtuk maradvanyok vagy egyenetlenségek,
mert mar kis szennyez6dés is megkarcolhatja az tivegkeramia f6z6lapot.

Kerllje a f6z6edény ide-oda csusztatasat is, mert ez is sérulésekhez vezethet.

Erre vonatkozdan lasd a féz6lap gyartéjanak utmutatasait.

LT - Keptuviy su danga naudojimo ir prieziliros patarimai

Dél perkaitinimo galima apgadinti net nepridegancia danga.

Jei norite iSsaugoti nepridegancig danga, nejpjaukite jos, nenaudokite jokiy astriy virtuvés
jrankiy.

Niekada nenaudokite plieniniy Sepetéliy, SveiCiamuyjy milteliy, stiklo vatos ar panasiy kiety
daikty.

Jei kepsite ant stiklo keramikos kaitlentés, kiekvieng kartg prie$ naudodami patikrinkite, ar
néra jokiy maisto liku€iy ar nelygumy ant gaminio dugno ir stiklo keramikos kaitlentés,
kadangi net maziausi neSvarumai gali subraizyti stiklo keramikos kaitlente.

Stenkités nebraukyti virtuvés jrankiais, nes galite apgadinti danga.

Taip pat laikykités virykliy gamintojy nurodymy.

LV - LietoSanas un kop$anas ieteikumi pannam ar parklajumu

Ja panna tiek parkarséta, tas pretpiedeguma parklajums var tikt bojats.

Lai saglabatu pretpiedeguma parklajumu, 1Gdzu, parliecinieties, ka uz §is virsmas nekas
netiek griezts un netiek izmantoti asi virtuves priekSmeti u.c.

Ladzu, nekad neizmantojiet drasu birstes, attaukoSanas smiltis, stikla vati vai tamlidzigus
cietus priekSmetus.

Ja Jus izmantojat uz stikla keramikas plits virsmas, lidzu, pirms katras lietoSanas
parbaudiet produktu pamatni un stikla keramikas plits virsmu, lai uz tiem nebutu iespéjamu
atlieku vai nelidzenumu, jo arf nelieli netirumi uz stikla keramikas plits virsmas var atstat
skrap&jumu pédas.

Izvairieties no virtuves ierices vilk§anas uz priek$u un atpakal, jo arT §1s darbibas var
izraisTt bojajumus.

Lddzu, atsaukties uz JUsu virtuves ierices razotaja noradijumiem.

RO - Recomandari de utilizare si de ingrijire pentru tigai cu strat de protectie

In cazul unei supraincalziri se poate eventual deteriora stratul antiaderent.

Pentru a mentine stratul antiaderent atentie sa nu taiati nimic pe acest strat si nu utilizati
obiecte ascutite, de exemplu instrumente de bucatarie.

Va rugam sa nu utilizati niciodata perii metalice, nisip degresant, vata de sticla sau obiecte
similare dure.

La utilizarea unor aparate de gatit din vitroceramica va rugam ca fnainte de fiecare
utilizare sa controlati daca pe fundul articolului si al aparatelor de gatit din vitroceramica
exista eventuale resturi sau denivelari, deoarece chiar si cele mai mici urme de murdarie
pot lasa urme de zgariere pe aparatele de gatit din vitroceramica.

Evitati tragerea Tn diferite directii a vaselor de gatit, deoarece si acest lucru poate conduce
la deteriorari.

In acest scop respectati instructiunile producatorului aparatului dumneavoastra de gatit.

RU - UHCTPYKUMA NO UCNONbL30BaHUIO U yXxoAy 3a CKOBOPOAAMM C NOKPLITUEM

Mpu neperpesaHny MOXET NOBPEANTLCH aHTUNPUrapHOE MOKPLITHE.

[Ins coxpaHeHWsi aHTUNPUrapHOTo NOKPLITUSI HE Pe3aTh HAa CKOBOPOAE U HE UCMONb30BaTh
OCTPbI€ KyXOHHBIE MPUHAANEKHOCTU U T.M.

Hukoraa He NonNb3oBaTbCA CTamNbHbIMU LWETKAaMU, MENKUM NECKOM, CTEKNOBOMNOKOM WUMn
noaoGHLIMKU TBEPALIMU NPeaMETaMu.

Mpu Ucnonb30BaHUM CKOBOPOALI HA CTEKNOKEPaMUYECKON NAuUTe nepea KaxabiM
NPUMEHEHNEM MPOBEPUTL, HET NI Ha OBPATHON CTOPOHE CKOBOPOAb! U Ha
CTEeKNoKePaMU4ECKoii NOBEPXHOCTU OCTATKOB efibl UMM HEPOBHOCTEN, Tak Kak Aaxe
He6onbluMe 3arpsi3HEHUS MOTYT OCTaBUTb L@PanuHbl Ha CTEKNOKEPaMUYECKOM
NOBEPXHOCTH.

CnepyeT usberatb nepeaBuXeHUst KyXOHHOM Nocyabl TyAa-cloaa, Tak Kak 3To Take
MOXET CTaTb NPUHMHON MOBPEXAEHUS.

Y4ecTb MHCTPYKLWKU NPOU3BOAUTENS KyXOHHON BbITOBON TEXHUKA.

SK - Tipy na pouzivanie a oSetrovanie panvic s poviakom

Pri prehriati mdze dojst pripadne k poSkodeniu antiadhéznej vrstvy.

Aby ste si zachovali anitadhéznu vrstvu, dbajte na to, prosim, aby nedoslo k jej porezaniu
a preto nepouzivajte Ziadne ostré kuchynské pomécky, atd.

Nepouzivajte preto nikdy kovové kefy, prasky na drhnutie, sklenu vatu alebo podobné
tvrdé predmety.

Pri pouzivani sklokeramickych varnych platni skontrolujte, prosim, pred kazdym pouzitim
dno vyrobku a povrch sklokeramického varnej platne kvéli pripadnym zostatkom alebo
nerovnostiam, pretoze aj lahké znecistenie mdze zanechat Skrabance na sklokeramickej
varnych platniach.

Vyvarujte sa aj potahovaniu kuchynského riadu tam a spat, pretoZe to tiez moze viest k
poskodeniu.

Dodrzujte pritom, prosim, odporacania vyrobcu vasho kuchynského riadu.

SL - Navodila za uporabo in nego ponev s previeko

Pri pregrevanju se lahko previeka proti prijemanju poskoduje.

Da bi prevleka ostala neposkodovana, pazite na to, da na njej ne boste rezali ali
uporabljali ostrih kuharskih pripomockov ipd.

Na njej nikoli ne uporabljajte jeklenih SCetk, abrazivnega sredstva, steklene volne ali
podobnih trdih predmetov.

Pri uporabi na steklokerami¢nih kuhalnih plo§¢ah vedno preverite, da na dnu posode ali na
povrSini steklokerami¢ne ploS&e ni morebitnih delcev ali neravnin, saj bi lahko Ze manj$a
umazanija z dna posode opraskala povrsino steklokerami¢ne plosce.

Prav tako posode po plo&¢i ne potiskajte sem in tja, saj bi jo lahko tudi to podkodovalo.
Upostevaijte tudi navodila proizvajalca vasega Stedilnika.



PL - Instrukcja uzytkowania i konserwacji garnkéw z aluminium i odlewu
aluminiowego

Drodzy Klienci,
zdecydowali sie Parstwo na zakup garnkéw z aluminium lub odlewu aluminiowego.

Aby diugo sig nimi cieszy¢, prosimy o przestrzeganie nastepujacych zasad:

Przed pierwszym uzyciem:
Naczynia do gotowania z aluminium bgdz z odlewéw aluminiowych wygotowaé
jednorazowo wodg, nastepnie wysmarowa¢ od wewnatrz thuszczem.

Energooszczedne gotowanie | smazenie:

Aby zapewni¢ optymalne wykorzystanie energii, zwraca¢ uwage na odpowiednig wielko$é
naczyn — $rednica garnkéw z aluminium/odlewu aluminiowego i plyty palnikowej powinna
by¢ taka sama.

Ustawia¢ palnik na wysoka moc tylko na krétko — w celu rozgrzania — a nastepnie
zredukowac moc. Do gotowania wystarcza $rednia moc palnika. W przypadku przegrzania
moze ewentualnie dojé¢ do uszkodzenia powloki antyprzywierajacej.

Aby nie naruszy¢ powtoki antyprzywierajacej, nie nalezy na niej kroi¢, ani uzywac ostrych
przyrzadéw kuchennych itp.

Wskazowki dot. konserwacji:

Ten wysokogatunkowy materiat doskonale nadaje sie do mycia — mozliwie szybko po
zakonczeniu uzytkowania delikatnie umy¢ naczynie szczotka lub gabka oraz dostepnym w
handlu ptynem do mycia naczyn.

Wigksze i bardziej uporczywe zabrudzenia nalezy namoczyc.

Aby uniknag¢ sladéw wody, po umyciu garki i patelnie nalezy natychmiast wytrzec.

Garnki z aluminium/odlewu aluminiowego mozna my¢ w zmywarce, jednak zachodzi
wtedy ryzyko uszkodzenia powloki antyprzywierajgce;.

Uwaga: Nigdy nie uzywac szczotek stalowych, proszkéw sciernych, weiny szklanej lub
innych twardych przedmiotow.

Wskazéwki ogdline:

W przypadku plyt ceramicznych przed kazdym uzyciem sprawdzic¢, czy spod garnka i
palnik ptyty nie sq zabrudzone lub nieréwne, poniewaz nawet mate zanieczyszczenia
moga zarysowac plyte ceramiczna.

Unika¢ takze przeciggania i przesuwania garnkow z aluminium/odlewu aluminiowego po
ptycie, poniewaz moze to réwniez spowodowac uszkodzenia.

Nalezy przestrzegac instrukcji producenta kuchenki.

Zyczymy Paristwu wielu przyjemnosci podczas gotowania | smazenial

Gebrauchs— und Pflegetipps fiir Aluminium- und Aluminium Guss Kochgeschirr

Liebe Kundin, lieber Kunde,
Sie haben sich fir Kochgeschirr aus Aluminium oder Aluminium Guss entschieden.

Bitte beachten Sie die folgenden Regeln, um lange Freude damit zu haben:

Vor dem ersten Gebrauch:
Das Alu-/ Alu Guss Kochgeschirr einmalig mit Wasser auskochen und dann innen
mit Fett ausreiben.

Energiesparend Kochen und Braten:

Fur eine optimale Energienutzung achten Sie auf die passende GréRie, der Durchmesser
von Alu- / Alu Guss Kochgeschirr und Herdplatte sollten bereinstimmen,

Bitte verwenden Sie die hohe Energiestufe nur kurz zum Aufheizen und schalten Sie dann
zuriick. Eine mittlere Energiezufuhr zum Garen ist ausreichend. Bei einer Uberhitzung
kann eventuell die Antihaftbeschichtung beschadigt werden.

Um die Antihaftbeschichtung zu erhalten, achten Sie bitte darauf, auf dieser nicht zu
schneiden und benutzen keine spitzen Kiichenhelfer etc.

Pflegehinweise:

Dieses hervorragende Material lasst sich - moglichst bald nach Gebrauch - leicht mit
Spiilbiirste oder Schwamm und einem handelsiiblichen Spiilmittel reinigen.

Stérkere und hartnackige Verschmutzungen sollten einige Zeit eingeweicht werden.

Um Wasserflecken zu vermeiden, bitte die Topfe und Pfannen sofort nach der Reinigung
abtrocknen.

Das Alu- / Alu Guss Kochgeschirr in der Spilmaschine zu reinigen ist méglich, kann aber
die Antihafteigenschaft beeintrachtigen.

Achtung: Bitte benutzen Sie niemals Stahlblrsten, Scheuersand, Glaswolle oder &hnliche
harte Gegenstande.

Allgemeine Hinweise:

Bei Verwendung auf Glaskeramik-Kochplatten bitte vor jedem Gebrauch den Artikelboden
und das Glaskeramik-Kochfeld auf eventuelle Riickstande oder Unebenheiten
kontrollieren, da schon leichte Verunreinigungen Kratzspuren auf den Glaskeramik-
Kochplatten hinterlassen kénnen.

Vermeiden Sie auch das Hin- und Herziehen und Schieben des Edelstahl Kochgeschirrs,
da dies ebenfalls zu Beschadigungen fiihren kann.

Beachten Sie hierzu bitte die Anweisungen lhres Kochgeréteherstellers.

Wir wiinschen lhnen viel Freude beim Kochen und Braten!

GB - Tips for the use and care of aluminium and cast aluminium cooking utensils

Dear Customer,
You have chosen cooking utensils made of aluminium or cast aluminium.

Please follow the following rules so that you can enjoy them for a long time:

Before first use:
Boil out the aluminium and cast aluminium cooking utensils once with water and then
rub the inside with grease.

Energy efficient cooking and roasting:

To ensure optimum energy use, make sure that the diameter of aluminium and cast
aluminium cooking utensils corresponds to the size of the stove,

Please only use the highest power level briefly to heat contents up and then turn the heat
down. Medium heat is sufficient for cooking. The non-stick coating can be damaged if
overheated.

Please avoid damage to the non-stick coating by ensuring you do not cut it or use sharp
utensils on it.

Tips for care:

This excellent material can be cleaned easily, as soon as possible after use, using a
washing up brush or sponge and standard washing up liquid.

Heavier and more stubborn residue should be soaked for some time.

Please dry the pots and pans immediately after washing to avoid water spots.

Itis possible to wash the aluminium / cast aluminium cooking utensils in a dishwasher but
this may impede their non-stick properties.

Caution: Please do not use steel brushes, scouring powder, wire wool or similar hard
objects.

General notes:

When using ceramic hotplates please check the base of the product and the ceramic
hotplate for any residue or irregularities before each use as even small particles can leave
scratches on the ceramic hotplate.

Please also avoid pushing and pulling the stainless steel cocking utensils across the
surface as this can also cause damage.

Refer to the manufacturer's instructions for all equipment.

Enjoy your cooking and roasting!
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